€135.- TTC | €117.80 HT

Applicable pour un nrinimum de 10 convives du 25 Noventbre an 31 Décemrbre 2019

OPEN-BAR (30 MINUTES)

Champagne Laurent-Perrier La Cuvée, Whisky, Porto, vins blanc et rouge,
jus de fruits frais, sodas, eaux minérales
& \
4 picces cocktail salées

ENTREE

ML

Foie gras de canard mi-cuit au porto, gelée et macaron raisin, pomme Royal Gala
ou
Carpaccio de noix de Saint Jacques, creme glacée a la truffe blanche

PLAT
Turbot cuit a basse température et coquillages, sauce au Champagne, caviar osciétre
ou
Veau de lait r6ti, cépes et compotée d’oignons des Cévennes a la truffe noire
DESSERT
accompagné d'une Coupe de Champagne Lanrent-Perrier La Cuvée
Buche de Noé€l, chocolat et poire rotie au sirop d’érable

on
Tarte marron clémentine

MIGNARDISES

7

accompagnées d’une boisson chande

T

BOISSONS

Eaux minérales plate et gazeuse ainsi que deux verres de vin par personne

Le choixc du menn (entrée, plat, dessert) doit étre identique pour lensemble des convives.
Nous vous remercions de nous communiquer tout régime alimentaire particulier an méme moment que votre choix de men.
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